~ Combinacoes
o de Produtos
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Selecionamos as melhores

combinacoes de pratos usando

como ingrediente principal nossas
——especialidades da Culinaria Européia.
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03 Nossos Diferenciais 1 O Wiener Schnitzel

-

04 Tabua de Frios 1 1 Costela Suina

05 Porqueta 12 Kassler

06 Eisbein 13 Joelho Serrado
07 Frikadellen 1 4 Molhos e Temperos
08 Dobradinha 15 Central de Vendas

09 Gulasch & Spatzli




{40 nos pequenos detalhes
que fazemos sabores incriveis!

(arinho na 0% Soja Baixo Teor de
Producao 0% de CMS (onservantes

Contamos com mais de 130 Nao “enchemos linguica”, Prezamos pelo sabor e
colaboradores, para entregar nossos produtos sao com colocamos s6 o necessario.
a vocé, o melhor produto! carne de verdade!

=
E;;}ﬁ & Horta

Receita Suica 0% de (orantes (Jrganica

Muitas de nossas receitas seguem Nossos embutidos sdo defumados Temos um programa de compostagem
a tradicao do nosso fundador e de ponta a ponta, dando um sabor de residuos. Cascas de batata, cebola,
mestre acougueiro, Sr. Hans. Unico e saboroso! papel toalha a mao entre outros,

acabam em nossa horta organica,
de onde vem ervas que sao usadas
na elaboracao dos itens Berna.
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\océ sabia?

Ha mais de 6 anos, a Berna vem investindo em
compostagem de residuos gerados pela fabrica
para o cultivo de salsa, cebolinha,
manjericao, tomilho e alecrim.
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Nossos Diferenciais
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Berna Tabua de frios

Bresaola Presurlto
Para compor a tabua, Alemao
colocar 8 fatias (30g). Cplocar
N 4 fatias (46g). PI' esunto CI‘U
[ e S

Tipo Tessinés
Colocar
8 fatias (399).

e e e U
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|Beria)
PRESUNTO CRU

T TR PN

Sugestao

Colocar porgoes de
queijos. Para essa tabua
de frios usamos:
Raclete (78g), Brie (599)

Pastrami e Camembert (40g).
Colocar S
4 fatias (65g).
[ e S W “_;%
OUTUBRO0/2022 %;L:;—;,
= INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM — F
2 Nome: Cod.: Val: Peso: POR PRATO
3 Bresaola (1268-5) 60d. 100g 30g ey
) Presunto Cru T. Tessings (1244-5) 60d. 100g 399 Temos uma linha especial
§ Pastrami (1251-5) 30d. 100g 650 1 309 de
Presunto Alemao (1253-5) 30d. 100g 469 para compor os pratos.
04 NN




Porqueta

N

Retirar o produto da
embalagem. Em uma panela,

colocar 0leo até uma quantidade —— EM BANHO-MARIA: Numa panela, —y
que possa imergir 0 produto. esquentar uma quantidade de agua
Quando o 6leo estiver bem Porqueta que cubra o produto. Apds levantar Berna
quente, colocar o produto Porgao: 225¢ fervura, diminuir para o fogo baixo
congelado. (ATENCAO: Nessa e colocar o pacote dentro da panela. Arroz Carreleiro
etapa cuidar a0 manusear o - Deixar regenerar de 5 a 10 minutos. i
produto, o contato do 6leoc  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ Retirar o pacote e servir. [
quente ao produto congelado I’ Nossa Porqueta é um ! | APPOZ.
pode causar espirros parafora | produto cru e congelado. ' [farretemo
da panela). Deixe o produtoem = = = = = = = = = = = ’ L
imersdo até dourar. Tirar da Porgao: 1129
panela e servir. TN

- —— e = === -

' Nosso Arroz Carreteiro |
€ um produto cozido, 1
que ja vem pronto, basta 1

‘apenas regenerar e servir. |
/

P S —

PR e Porgueta
& Congelnda

Berna
Coupe Refogada
Congelada

hem ARy

FES0 LN 350

Para compor este
prato, coloque nosso

— = = (ouve

[ S
[ inmee e Leiogada
OUTUBR0/2022 | javem pronto, basta | Porgao: 96g

INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM | [—— e
Nome: Cod.. Val.. Peso: L EM BANHO-MARIA: Numa panela, esquentar uma o
Porqueta (1 453'2) 180 d. 5009 2259 quantidade de dgua que cubra o produto. Apos levantar L
Arroz Carreteiro (1671-2) 30d. 3509 1129 433g fervura, diminuir para o fogo baixo e colocar o pacote g
Couve Refogada  (1696-2) 30d. 300g 96 e n son T (‘;5




(alada
de Batata

Sirva a salada fria,
na porgao de 250g.

' Molho
Para finalizar, acrescente
409 de Mostarda Forte.
NN
i

Sugestao
Acrescente salsinha { t o
a seu gosto. » 5
e e . . oy
e
X ' ’
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Fisbein
[Jianteiro
Porgao: 700g

com Bacon
Porgao: 200g
NN

\
1 Nosso Eisbein é um
1 produto cozido, que
EM BANHO-MARIA: Numa panela, esquentar uma i . I javempronto, |
quantidade de agua que cubra o produto. Ap6s ,  Nosso Chucrute com Bacon é um :

I

I

| 1 basta apenas
levantar fervura, diminuir para o fogo baixo e produto cozido, que ja vem pronto, |
I

I regenerar e Servir.

colocar o pacote dentro da panela. Deixar regenerar basta apenas regenerar e servir. 5 e 4
de 5 a 10 minutos. Retirar o0 pacote e servir. el = e e
OUTUBRO/2022
INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM | .o —
Nome: Cod.: Val.: Peso: POR PRATO
= Eisbein Dianteiro (1478-2) 60d. 700g 700g EM FORNO: Retirar o prgduto da embalagem. Envolver o
E Salada de Batatas (1541-2) 30d. 500g 250g produto em papel aluminio. Colocar em uma forma e levar
/ : ao forno pré-aquecido, apenas para regenerar o produto.
it Chucrute Cozido (1485-8) 45d. 4009 2009 1.1 gog Deixar aquecer por aprox. 45 a 50 minutos em temperatura
06 Mostarda Forte (1511-2) 1a. 230g 40g de 150°C. Em seguida, servir.




1 vem pronto, basta apenas | /-\

1= fegerprar 8:sorvir, 1 | P EM BANHO-MARIA: Numa panela,
""""" O ’ esquentar uma quantidade de agua
. que cubra o produto. Apos levantar
FPlkadellen fervura, diminuir para o fogo baixo
- e colocar o pacote dentro da panela.
(apl:g;?zobglﬁt?as) Deixar regenerar de 5 a 10 minutos.
NN

/
| Nosso Frikadellen é um |
| produto cozido, que ja |

Retirar 0 pacote e servir.

SUGESTAO:
Para incrementar ainda mais a especialidade,
colocar em uma panela, junto com molho de
tomate ou molho escuro tipo Demi Glace. Servir.

OUTUBRO0/2022
INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM PESO/GR.
Nome: Cod.: Val: Peso: POR PRATO
Frikadellen (1670-8) 45d. 4209 171g
Puré de Batatas (0527-2) 180d. 3509 1289 %
Molho (de sua preferéncia) 1a. 230g 250

queifo

Pure de Batatas com PUP@ de B

Porgao: 128g

i Nosso Puré de Batatas é

atatas

\
|

I um produto cozido, que ja |
I vem pronto, basta apenas |

( = TG 2y I regenerar e Servir.
\

% ﬁ
jEa

e S Y
Temos uma linha especial
de
para compor os pratos.
e T "

.

Frikadellen
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[Jobradinha

Berna

EM MICRO-ONDAS: Descongelar sob refrigeragao.

Retirar a tampa plastica. Aquecer na propria embalagem EM FOGAO A GAS: Descongelar jmmmmm e —— - -

Dobpadinha no micro-ondas por aprox. 3 minutos. Em seguida, abrir sob refrigeracao. Retirar da 1 Nossa Dobradinha é um produto !
; e mexer 0 produto para ver se estd aquecido (repita esse embalagem. Colocar em panela I que ja vem pronto, basta apenas !
Porgao: 1769 Dprocesso até estar na temperatura ideal); acrescentando %2 copo de dgua. ! regenerar e servir. '
e ATENGAO: Como existem diferencas entre os tipos de micro-ondas, Aquecer em fogo médio. e et z

a temperatura e o tempo de preparo do produto podem variar.

Sugestao

Para acompanhar a
especialidade, colocar
112g de Arroz Branco.

Berna
Couve Refogada
Congelada

e e

FES0LH - 3ag

Temos uma linha especial RC{?UVQd
de efogada
para compor os pratos. Porgao: 96g
M/.\.-
NN
OUTUBRO/2022 EM BANHO-MARIA: Numa panela, esquentar
uma quantidade de agua que cubra o produto.
INFOS PRODUTO E EMBALAGEM PESO/GR. Apo6s levantar fervura, diminuir para o fogo
®© 5 At . : . POR PRATO baixo e colocar o pacote dentro da panela.
= Nome: . Cod.: Val.: Peso: Deixar regenerar de 5 a 10 minutos. Retirar
S Dobradinha (1557-2) 1a. 6009 1769 0 pacote € Servir.
8 Couve Refogada (1696-2) 30d. 300g 669 354G | 7 o o i o ==
. Aoz Branco (a e gosto 1129 T s e e
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Nosso Gulasch é um produto
cozido, que ja vem pronto, basta |
apenas regenerar e servir. I

Puré de )[aca
Porgao: 150g

EM MICRO-ONDAS: Descongelar sob

= refrigeracao. Retirar a tampa plastica.
(yulasch Aquecer na propria embalagem no
micro-ondas por aprox. 3 minutos.

Em seguida, abrir e mexer o produto
A para ver se esta aquecido (repita esse

processo até estar na temperatura ideal),
ATENGAO: Como existem diferencas entre
os tipos de micro-ondas, a temperatura e

o tempo de preparo do produto podem variar.

—_— e e = o ===

/

;  Nosso Puré de Maca pode ser !

| servido e consumido frio. '
/

e p——

Porgao: 200g

EM BANHO-MARIA: Numa panela,
esquentar uma quantidade de agua
que cubra o produto. Apos levantar
fervura, diminuir para o fogo baixo e
colocar o pacote dentro da panela.
Deixar regenerar de 5 a 10 minutos.
Retirar 0 pacote e servir.

EM FOGAO A GAS:
Descongelar sob
refrigeracao. Retirar da
embalagem. Colocar

= " fogo e,
PURE DE MACK

FRODUTE SATLRAL

Sugestao

Acrescente salsinha
a Seu gosto.
[ e U

(‘reme de Frvas

Colocar 33g de Creme >
de Ervas quando servir. 7

OUTUBRO/2022
INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM BEsaEn E

- _ N
Nome: Cod:  Val. Peso: POR PRATO E'g;g;g'g:'s"[g}gi"'é’gfﬂr ﬂ g
Gulasch (1549-L) 1a.  600g 200g um pouco de Schmalz e Porao: 1800 =
Spatzli (1492-L) 1a. 5009 | | 1500 —— dourar dos doisfados. ¥ -
Puré de Maga  (0515-2) 60d. 300g 1509 9339 =
Creme de Ervas  (1560-2) 100d. 1009 339 659




chnitzel

e mm————— x O EM BANHO-MARIA: Numa panela, e oo - o N
I NossaRepolho Roxo | B esquentar uma quantidade de agua A " Nosso Puré de Batatas & |
I éum produto cozido, | ‘\_g‘ que cubra o produto. Apds levantar ‘g'(fr L B : um produto cozido, que |
| que |avem pronto, basta. Ih fervura, diminuir para o fogo baixo — . idvem pronto, basta !
I\apenas regenerar e servir. | Repo 0 ROXO e colocar o pacote dentro da panela. PUP@ de Batatas | apenas regenerar :

————————— g Porgao: 97g Deixar regenerar de 5 a 10 minutos. \ 6 Seryl. >

Retirar 0 pacote e Servir. Porgao:128g =~~~ 7~~~ 7%

_
REPOLHO ROXO

Cosnn

Puré de Batatas com
queifo

]

Frvrpevadi, Fagwmaks
Covrlabe ¢ Cogeltes

Wikgerrshaitoed

s ] 4 You 3 e e Y

AN T LA B N & AFE

Temos uma linha especial
de
para compor os pratos.

onmazez | o ()
- INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM | [esorcn. e | iener Sehitzel
g Nome: Cod.. Val: Peso: | | PORPRATO N Tl ) Porgdo: 180g
§ Wiener Schnitzel (1839-2) 180d. 360g 180g | esenr. !
5 Puré de Batatas (0527-2) 180d. 350g 1289 %e; a‘ 0‘ ‘Od‘m‘dae lacem. Coloar
(= rar roau m m. remuma
g Repolho Roxo (0510-2) 60d. 400g 979 445g forma eplevar ao forno apeﬁas para regenerar o
Molho (de sua preferéncia) 1a. 230g 40g produto. Deixar aquecer por aprox. 20 minutos
1 O em temperatura de 100°C. Servir.
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EM BANHO-MARIA: Numa panela, esquentar AU R
_________ : ) A 7 -
’ \ uma quantidade de agua que cubra o produto. sﬂ i 2 P Nusso Atz Daneteiont- o
I Nossa Couve € um produto | Apos levantar fervura, diminuir para o fogo 2 % ' um produto cozido, que ja |

| refogado, que javem | baixo e colocar o pacote dentro da panela. " vem pronto, basta apenas |
| pronto, basta apenas | Deixar regenerar de 5 a 10 minutos. APPOZ ' regenerar e servir. I
I regenerar e Servir. 1 Ref(]gada i i ] l “
R 7 Retirar o pacote e servir. Carr'eten'o __________

Porgao: 96g Porcao: 112g

[ e S U

(Berra]
Couve Refogada Arroz Carréteiro
Congelada

Nossa Costela Suina é um \,
, Produto cozido, ja vem pronto,
, basta apenas regenerar e servir. |

Retirar da embalagem.
Cortar em tiras ou deixar
a peca inteira. Em uma

Costela frigideira aquecida com s \ i ]
SUiIla fio de ¢6leo,colocar o Para cnlmpor este | - e
i produto. Apds aquecer, rato, cologue nosso & | A ;
Porgao: 1819 deixar dourar dos p : q SUgEStaO If&?\ﬂfﬂ DE CARNE SECA
——~——~———  dois lados. Colocar a Farofa Pl (80 AT
= de Came Seca B
OUTUBRO/2022 com Abacaxi |
INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM Porgao: 669
PESO/GR. P
Nome: Cod.: Val. Peso: | | PORPRATO -,

Costela Suina (2131-1) 55d. 350g 181¢

Arroz Carreteiro (1671-2) 30d. 3509 e ——— e e ~
( )
( )

Costela Suina

Couve Refogada 1696-2 30 d. 3009 96g 455 : Nossa Farofa de (;arne Seca com Abacaxi é um prodpto que javem
Farofa + Came Seca (0519-2) 304, 3009 | | 669 -0 sl
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Berna

EM FRIGIDEIRA: Colocar 1 unidade [ egumes

de Kassler com um pouco de Schmalz & . .
e dourar dos dois lados. = Colocar cenoura

a seu gosto. M0]h0

_/-\/\/-\.-
Para finalizar, acrescente
409 de Mostarda Forte.
e S Ta"

Kassler
Porcao: 170g

(reme de Frvas

Colocar 33g de Creme
de Ervas quando servir.

N i -

e i

# e

______________ N ,--"-.' A ‘
Nosso Puré de Batatas é um produto | 5 _.__F" |

cozido, que ja vem pronto, basta 1
apenas regenerar e servir. I

P —t— 5

Puré de Batatas com
queifo

EM BANHO-MARIA: Numa panela, .
esquentar uma quantidade de agua

que cubra o produto. Apos levantar ~ - ¢ —
fervura, diminuir para o fogo baixo PUI‘C de Batatas | ' :

e colocar o pacote dentro da panela. a0 1 1
Deixar regenerar de 5 a 10 minutos. Porgao: 1239 ]_lngmga

Retirar 0 pacote e servir. @ e NUI‘DbEI‘gEI‘
OUTUBRO0/2022 Porgéo: 9(]g

INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM PESO/GR. S

Nome: Cod..  Val: Peso: POR PRATO

Kassler (1411-5)  30d. 330g 170g 11 FRIGIDEIRA: Colocar 3 uridad
= Nirnberger (1342-8) 45d. 285g 90g e Linguica Normbargar com um-
2 Puré de Batata  (0527-2) 180d. 300g 175 —— pouco de Schmalz e dourar dos
g Creme de Ervas  (1560-2) 100d.  100g 335 0380 o i
12 Mostarda (1511-2) 1a. 230g 409




= \
I Nossa Batata Confitada é um produto levemente |
I defumado e cozido, que ja vem pronto, basta |

o ! apenas regenerar e servir. |
N N \ =

Batat Bolinha

EM FORNO: Retirar o produto

Confltada lh d da embalagem. Envolver o produto

- oeino yerraao o
Porgao: 128g i em papel aluminio. Colocar em uma
Porcao: 370g forma e levar ao forno pré-aquecido,

[ e S
apenas para regenerar o produto.

1 Deixar aquecer por aprox. 45 a 50

- minutos em temperatura de 150°C.
EM BANHO-MARIA: Numa panela, ' Em seguida, servir.
esquentar uma quantidade de agua
que cubra o produto. Apos levantar
fervura, diminuir para o fogo baixo
e colocar o pacote dentro da
panela. Deixar regenerar de
5 a 10 minutos. Retirar o
pacote e servir.

‘ \
1 Nosso Joelho Serrado
I é um produto cozido,
I que javem pronto, |
basta apenas

regenerar e Servir.
\ /

CHUCRUTE COM BACDN 8

TENTERATOAE O

(Chucrute
com Pacon
Porgao: 150g

- e em em o Em wm o = -

\
Nosso Chucrute com Bacon é um |
produto cozido, que ja vem pronto, |

| A
basta apenas regenerar e servir. |

0OUTUBRO/2022
INFOS. PRODUTO E EMBALAGEM | [1rsocn ]
Nome: Cod.: Val.: Peso: POR PRATO Temos uma linha especial 5
Joelho Serrado~ (1479-2)  60d. 1.110g 370g de S
Chucrute (1485-8) 45d. 400g 1509 648 para compor os pratos. I
Batata Confitada (1547-2) 30d. 300g 128¢g g e~ 1_’3
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S Molhos e Temperos

[ xperimente nossa linha de )[olhos e )\[ostardas!

Mostarda Forte
(mostarda amarela com noz
moscada e especiarias)

Coédigo: 1511-1/3/8

EAN: 7896.5428.1356-6
Embalagem: 1500g / 230g / 1000g
Validade: 365 dias

Conservacao: Ambiente

' ".f'-"Star[i_:: i

Mostarda Escura
(mostarda marrom com noz
moscada e especiarias)

Coédigo: 1513-1/3/8

EAN: 7896.5428.1357-3
Embalagem: 1500g / 230g / 1000g
Validade: 365 dias

Conservacao: Ambiente

Mostarda Adocicada
(mostarda base com agucar

mascavo e especiarias)

Codigo: 1514-1/3/8

EAN: 7896.5428.1358-0
Embalagem: 1500g / 230g / 1000g
Validade: 365 dias

Conservacao: Ambiente

Ketchup com Curry
(ketchup com curry em po)

Coédigo: 1551-2/3/8

EAN: 7896.5428.1359-7
Embalagem: 1500g / 230g / 1000g
Validade: 365 dias

Conservacao: Ambiente

Sweet Relish
(molho agridoce a base
de pepino)

Codigo: 1544-2/3/8
EAN: 7896.5428.1342-9
Embalagem: 230g
Validade: 180 dias
Conservacao: Ambiente

Sweet Chilli
(molho agridoce a base
de pimenta)

Coédigo: 1519-2/3/8
EAN: 7896.5428.1350-4
Embalagem: 230g
Validade: 150 dias
Conservacao: Ambiente

Molho Barbecue
(molho para churrasco com
molho inglés importado)

Cadigo: 1556-3/3/8
EAN: 7896.5428.1349-8
Embalagem: 230g
Validade: 180 dias
Conservacao: Ambiente

Molho para Salada Francés

(creme de leite, vinagre, mostarda,
alho natural e ervas)

Codigo: 1553-2

EAN: 7896.5428.1398-6
Embalagem: 230g
Validade: 60 dias
Conservacao: Refrigerado

() gostinho

Furopeu no PBrasil

o

Receitas:
Suica e Alema



Salsichas

F, o R
Cipolata Carne bovina e suina sabor suave.

Cod. 1037-1/8 | 2kg/ 320g (Peso Liquido) |
Peso Unit. 22g | Val. 45d | &

Swiss Carne bovina e suina, sem nitrito e sem corante
|Cod. 1931-8|325g/1,5Kg (Peso Liquido) | Val. 45d | &%

Schiiblig Carne suina levemente defumada, salsichao
Pinguim | Cod. 1121-1/8 | 2kg/320g (Peso Liquido) |
Peso Unit. 160g | Val. 45d | $&%

—

Debreziner Carne bovina com péprica picante e doce
Cod. 1012-8 |280g (Peso Liquido)
Peso Unit. 70g | Val. 45d | &%

Linguigas

Frankfurter Carne suina levemente defumada, tipica
alema | Cod. 1041-1/8 | 2kg/300g (Peso Liquido) |
Peso Unit. 80g | Val. 45d | &%

Weisswurst Carne bovina e suina com salsa, tipo
salsichdo | Cod. 1141-1/8 | 2kg/300g|
Peso Unit. 100g | Val. 45d | &%

Cervela Carne bovina com alho, tipo salsichao
Cod. 1111-1/8 | 2kg/300g (Peso Liquido) |
Peso Unit. 100g | Val. 45d | $%

Kalbsbratwurst Carne de vitela e suina, tipo salsichao
Caod. 1131-1/8 | 2kg/260g (Peso Liquido)
Peso Unit. 130g | Val. 45d | $%

100% Bovina Salsicha para Hot Dog sem envoltério
Cod. 1021-1/8 | 2kg/340g (Peso Liquido)
Peso Unit. 85g | Val. 45d | $&%

Viena Aperitivo Carne bovina e suina levemente .
defumada | Cod. 1035-1/8 | 2kg/300g (Peso Liquido)
Peso Unit. 18¢g | Val. 45d | &%

Aperitivo 3x1 Composicao: Viena, Oxford e Cocktail
Caod. 1043-8 | 275g (Peso Liquido)
Peso Unit. 20g | Val. 45d | &

3 i
Kéasewurst Salsicha de carne suina com queijo | Cod.
1118-5 | 300g | Val. 45d | &%

A variedade de nossas salsichas, tem como ponto forte
a combinagcgo de temperos cyja composicao enaltece a
receita original da Svica. Além disso, a defumacio
natural feita em estufas alemés, confere ao produto
colocaragdo e sabor agradéveis.

| 0% Soja 0% CMS 0% (orantes Baixo teor de sédio |

~ Ambiente | % 5/8°C | #k-12/-18°C

c_e;lahresa Ealrne suina, cozida, levemente apimentada
Cod. 1323-1/9 | 2kg/345g (Peso Liquido)
Peso Unit. 170g | Val. 45d | &%

Linguica de Cordeiro Carne de cordeiro e suina,
aromatizada com hortela e cozida | Cod. 1335-2 |
310g (Peso Liquido) | Peso Unit. 31g | Val. 30d | &%

Mista com Provolone Carne suina e bovina ¢/ queijo
provolone | Cod. 1329-1/8 | 2,4kg/410g (Peso
Liquido) | Peso Unit. 410g | Val. 60d | &%

Niirnberger Carne suina, tipica da cidade de
Nirnberger na Alemanha| Cod. 1342-1/8 | 2kg/285g
(Peso Liquido) | Peso Unit. 26g | Val. 45d | &%

Mista com Provolone Aperitivo Carne suina e bovina
¢/ queijo provolone | Cod. 1329-1/8 | 285g (Peso
Liquido) | Peso Unit. 300g | Val. 60d | &%

Cocktail Carne suina, defumada, para aperitivo
Cod. 1331-1/8 | 2kg/265¢ (Peso Liquido)
Peso Unit. 18g | Val. 45d | &%

Frios

Presunto Alemao Carne suina com fina camada de
gordura aromatizada c/ zimbro | Cod. 1253-1/5 |
+1,4kg/100g (Peso Liquido) | Val. 30d | &%

-
Presunto Defumado Beinschiken Magro tipo tender
Cod. 1241-1 | =1,8g | Val. 60d | %

Lombo Canadense Peca integra de lombo suino
levemente defumado | Cod. 1421-1 | =1,4kg |
Val. 45d | &%

Lombo Condimentado Peca integra de lombo suino
levemente picante | Cod. 1423-1 | =1,4kg |
Val. 45d | &%

e - i
Landjager Carne suina, levemente defumado
Caod. 1339-3 | 100g (Peso Liquido) | Val. 180d | &2

Bresaola Coxao mole bovino sem gordura
Cad. 1268-1/5 | +2kg/100g (Peso Liquido)
Val. 180d | &
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[

Roastheef Lagarto bovino, levemente rosado por
dentro e crosta por fora | Cod. 1660-1 | +1,6kg
Val. 45d | &%

Fiambre Tradicional Carne bovina e suina
Cod. 1228-1 | £1kg | Val. 60d | &

o o -
Fiambre de Frango com Tomate Seco e Azeitona
Caod. 1233-1 | =1kg | Val. 60d | %

Fiambre ¢/ Picles Carne bovina e suina com picles
Cod. 1234-1 | =1kg | Val. 60d | &

Vegetarianos

Picanha Defumada Picanha maturada de sabor
levemente defumado | Cod. 1258-1/5 | +=1,1kg/100g
(Peso Liquido) | Val. 60d | %

Pastrami Carne bovina tipiC(-). americano
Cod. 1251-1/5 | +=2,3kg/100g (Peso Liquido)
Val. 45d | &%

Presunto Cru Tipo Tessinés Carne sﬁina, pouca

gordura e aroma delicado | Cod. 1242-1/5 |

+1kg/100g (Peso Liquido) | Val. 180d | &%
U .

Bolo de Carne - Fleischkdse Carne bovina e suina
Cod. 1211-1 | =1,5kg | Val. 45d | &

Fiambre ¢/ Pimenta Verde e Champignon
Cod. 1229-1 | =1kg | Val. 60d | &

imrguer Vegetariano Mistura de legumes com sabor
auténtico | Cod. 1645-2 | 300g (Peso Liquido) Val.
180d | &

Salsicha Vegetariana A base de soja ndo transgénica e
levemente defumada | Céd. 1070-2 | 360g (Peso
Liquido) | Val. 180d |

Croquete Vegetariano A base de legumes | Cod.
1651-2 | 380g (Peso Liquido) | Val. 180d |2k

Patés

Paté de Vitela Carne de vitela aromatizado com vinho e

conhaque | Cod. 1271-1/3 | 1kg/8x100g (Peso

Liquido) | Val. 60d | &%
F

Paté de Figado de Frango Carne de frango e pequena
porcao de figado | Cod. 1281-1/4 | 1kg/8x100g (Peso
Liquido) | Val. 60d | &

Paté de Pato Carne de pato em tiras, aromatizado com

conhaque | Cod. 1712-1/4 | 1kg/8x100g (Peso

Liquido) | Val. 60d | &%
| =

Dip de Raiz Forte | Cod. 1561-2 |100g (Peso Liquido)
| Val. 100d |5

Creme de Ervas | Cod. 1560-2 | 100g (Peso Liquid)
| Val. 100d | $%

@

Banha Suina (Schmalz) Gordura suina.
Caod. 1438-2 | 2509 (Peso Liquido) | Val. 90d | &2

Pratos Prontos com Carne

Gulasch Musculo bovino cozido com molho levemente
picante | Cod. 1549-8 | 500g | Val. 12M | 3

l'ln-.l.

Filé d;e Frango Cozido em sous vide, conservando o
seu sabor natural | Cod. 2412-1 | 6kg | Peso Unit.
175g Val. 12M | 3k

Acompanhamentos

Dobradinha Elaborado com bucho de vitelo
Caod. 1557-8 | 5009 | Val. 12M | %

Coxa de Frango Recheada com Espinafre e Queijo
Provolone | Cod. 2462-1 | Peso Unit. 3009 |
val. 12M | 3%

Rosti com Bacon Batata cozida e ralada com bacon

crocante e saboroso | Cod. 1498-1/5 | 1kg/400g
(Peso Liquido) | Val. 55d | &

Spétzli Massa a base de farinha, trigo e ovos (Nhoque
Suico) | Cod. 1492-1/L | 1kg/500g (Peso Liquido)
Val. 12M | 3%

Puré de Maca Com pedacinhos de maca.
Cod. 0515-2 | 300g (Peso Liquido) | Val. 45d |$%

Puré de Batata com Queijo | Cod. 0527-2 | 350g |
Val. 180d | 3k

Chucrute
Temperado: Cod. 1485-1/4| =3kg/400g | Val. 60d | &
Salmourado: Cod. 1481-1/8| +3kg/400g | Val. 45d |5

'

Repolho Roxo Cozido e temperado com louro
Cod. 0510-1/2 | =1kg/400g (Peso Liquido)
Val. 60d | &

Batata Confitada Mini batate; bolinha cozida levemente
defumada|Cadd. 1547-1]300g (Peso Liquido) | Val. 30d | $5

Farofa de Carne Seca com Abacaxi | Cod. 0519-2 |
300g | 30d | %


https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-cipolata/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-swiss-sem-nitrito/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-schublig/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-debreziner/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-frankfurter/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-100-bovina/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-cervela/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-kalbsbratwurst/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-weisswurst/
https://berna.com.br/catalogo/salsicha/salsicha-aperitivo-3x1/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-calabresa/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-mista-com-provolone-caracol/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-mistacom-provolone-aperitivo/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-cordeiro/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-nurnberger/
https://berna.com.br/catalogo/linguicas/linguica-cocktail/
https://berna.com.br/catalogo/frios/presunto-cru-tipo-tessines/
https://berna.com.br/catalogo/frios/lombo-canadense/
https://berna.com.br/catalogo/frios/salaminho-landjager/
https://berna.com.br/catalogo/frios/bresaola/
https://berna.com.br/catalogo/frios/pastrami/
https://berna.com.br/catalogo/frios/roast-beef/
https://berna.com.br/catalogo/frios/bolo-de-carne-fleischkase/
https://berna.com.br/catalogo/frios/presunto-alemao/
https://berna.com.br/catalogo/frios/presunto-defumado-beinschinken/
https://berna.com.br/catalogo/frios/lombo-condimentado/
https://berna.com.br/catalogo/frios/picanha-defumada/
https://berna.com.br/catalogo/frios/fiambre-tradicional/
https://berna.com.br/catalogo/frios/fiambre-c-pimenta-verde-e-champignon/
https://berna.com.br/catalogo/frios/fiambre-de-tomate/
https://berna.com.br/catalogo/frios/fiambre-picles/
https://berna.com.br/catalogo/linha-vegetariana/hamburguer-vegetariano-3/
https://berna.com.br/catalogo/linha-vegetariana/salsicha-vegetariana-3/
https://berna.com.br/catalogo/pates/pate-de-vitela/
https://berna.com.br/catalogo/pates/pate-de-figado-de-frango/
https://berna.com.br/catalogo/pates/pate-de-carne-de-pato-e-frango/
https://berna.com.br/catalogo/pates/dip-de-raiz-forte/
https://berna.com.br/catalogo/pates/creme-de-ervas/
https://berna.com.br/catalogo/pratos-prontos-com-carne/goulasch/
https://berna.com.br/catalogo/pratos-prontos-com-carne/dobradinha/
https://berna.com.br/catalogo/pratos-prontos-com-carne/file-de-frango/
https://berna.com.br/catalogo/acompanhamentos/rosti-com-bacon/
https://berna.com.br/catalogo/acompanhamentos/chucrute-temperado-e-cozido/
https://berna.com.br/catalogo/acompanhamentos/spatzli/
https://berna.com.br/catalogo/acompanhamentos/repolho-roxo/
https://berna.com.br/catalogo/acompanhamentos/pure-de-maca/

Petiscos

Salsichas p/ Aperitivo Cerveld, 'Kalbsbratwurst, Calabresa
e Schublig | Cod. 1042-3 | 400g (Peso Liquido) | Val. 45d | %

Carne Seca Desfiada Elaborado com carne bovina
sem gordura e desfiada | Cod. 1263-1/8/9
1,5kg/500g/200g (Peso Liquido) | Val. 90d | %

Produtos Novos

Bolinho Crocante Empanado de carne suina e bovina
frito - congelado | Cad. 2438-1| 1Kg (Peso Liquido) |
Val. 180d | s

Pepino em Conserva | Cod. 1532 | 350g/1Kg (Peso
Liquido) | Val. 60d | &

Batata Cozida ao Molho Condimentado | Cod. 1483-8
| 300g | Val. 30d | &

Wienerschnitzel Carne Suina Temperada, Empanada
Cozida e Congelada| Cod. 1839-8 | 380g/2Kg| Val. 180d | *

Cervela Salat Salsicha cervela em rodelas no vinagrete
Cod. 1116-2 | 5x410g | Val. 35d |

Frikadellen Bolinho de carne bovina, suina, pao, bacon,
cebola e especiarias. Frito e cozido | Cad. 1670-2
500g (Peso Liguido) | Val. 45d |

Defumados

Costela ina Temperada Congelada | Cod. 2133 |
6009/ 2Kg | Val. 180d | =
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Mini Croquetes | Carne Seca com Mandioca 1816-1
Calabresa 1493-1 | Gorgonzola 1496-1 | 5x1kg | Val.
6M | %
Mini Croquetes Pré-Frito | Carne Seca com Mandioca
1816-1 | Calabresa 1493-1 | Gorgonzola 1496-1 |
380g (Peso Liquido) | Val. 6M | sk

>

Joelho Suino Dianteiro

Defumado: C6d. 1478-1/2 | Emb. = 6kg/700gVal.60d | &

Salmourado: Cod. 1455-1/2 | Emb. = 5kg/+700g | Val.30d |

Bacon Levemente defumado com pouca gordura
Cod. 1431-1/2 | 2kg/250g | Val. 60d | S

i ol
Porqueta Suina Recheada com Farofa Cozida,
Congelada — Porcionada | Cod. 1833-2 | + 600g (2
fatias por embalagem) | Val. 365d |

&

Joelho Suino Traseiro

Defumado: Cod. 1477-1/2|Emb. =+ 6,5kg/+1,3kg | Val.60d | $o
Salmourado: Cdd. 1463-1/2|Emb. = 6kg/+1,3kg | Val.30d | $%

Aperitivo Alemao Carne suina e joelho em cubos cozida
Cod. 1469-1/7 | 2kg/=400g (Peso Liquido) Val. 45d | &%

Kassler Porcionado Carré suino, levemente defumado
Cod. 1411-4/5 | +2,5kg/+=370g | Val. 30d | &%

Molhos e Temperos

MOSTARDAS E TEMPEROS  Codido  Embalagem
Mostarda Forte 1511-1/3/8 1,5 kg/230g/1kg
Mostarda Escura 1513-1/3/8 1,5 kg/2300/1kg
Mostarda Adocicada 1514-1/3/8 1,5 kg/230g/1kg
Molho Francés para Salada 1553-3/8 200g/1kg
Raiz Forte 1516-3/8 110g/1kg
Tempero para Carnes 1521-2/8 1200/1kg
Tempero para Grelhados 1523-2/8 120g/1kg
Tempero para Salada 1529-2/8 90g/1kg
Ketchup com Curry 1551-1/3/4 1,5 kg/230g/1kg
Sweet Chili 1519-3 230g
Molho Barbecue 1563-3 230g

Val.
(DIAS)

12m

Temp.

(°C)

N

~

N

H

H

% e

a& 05 pesos unitarios

~m  informados nos prod_utos =B
Z podem sofrer variagdes.

CONHECA NOSSA HISTORIA

1960

HANS HAFELI CHEGA
A0 BRASIL. NO ANO
SEGUINTE, VEM SUA

1966

A FAMILIA COMEGOU A CRIAGAO
PROPRIA DE VITELOS, SUINOS E
CORDEIROS NA SUA FAZENDA
EM SOUZAS, CAMPINAS.

1982

0S HAFELI COMEGAM A ATIVIDADE
INDUSTRIAL NA SUA PLANTA, EM
LOUVEIRA.

1990

CASAL PEDRO E PEROLA, ASSUMEM
A DIREGAO DA BERNA E INICIAM 0
PLANO DE EXPANSAO DA MARCA.

2021

A EMPRESA ABRE SUA
PRIMEIRA FRANQUIA,
EM MOEMA.

ESPOSA E 0S FILHOS.

1964

CGASAL DA INIiCIO A SUA
EMPRESA CHAMADA DE
BRASALIMENT PARA A
EXPORTAGAO DE
GARNES A EUROPA.

1960

INAUGURAM A ‘BOUTIQUE
DE CARNES’ BERNA, NA
RUA JACERU (BROOKLIN).

1983

PEDRO (HANSPETER)
RETORNA DE ST. GALLEN,
SUIGA, APOS COMPLETAR
SUA ESPECIALIZAGAO EM
CHARCHUTERIE.

2016

A TERGEIRA GERAGAOD
PASSA A FAZER PARTE
DA ADMINISTRAGAD
DA EMPRESA

2023

E INAUGURADA A SEGUNDA FRANQUIA E
QUARTA LOJA DA BERNA, LOCALIZADA
NA VILA LEOPOLDINA, EM SAO PAULO.
ATUALMENTE A BERNA POSSUI 5 LOJAS.

Yk ok

Berna

O A MARCA PASSA POR NOVA
RENOVAGAO DO LAYOUT, COM

NOVAS CORES E TIPOGRAFIA,

TORNANDO-SE A LOGOTIPO

OFICIAL USADA ATUALMENTE

(@) AMARCAPASSA
—m POR UMA RENOVAGAO

EM SEU LAYOUT

&) berna)

qualidade, o conceito.

() LOGOTIPO CRIADO PARA
EM 1968 A BOUTIQUE DE CARNES

BERNA, EM SAO PAULO

—m A LOGOTIPO PASSA

PELA SUA PRIMEIRA
ALTERAGAO

''''

brasaliment

quulidude, o conceito.
(l) A EMPRESA CRIA SUA
PRIMEIRA LOGOTIPO
. .
<rasalinnen
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https://berna.com.br/catalogo/petiscos/cervela-salat/
https://berna.com.br/catalogo/petiscos/frikadellen/
https://berna.com.br/catalogo/petiscos/costela-suina/
https://berna.com.br/catalogo/petiscos/carne-seca-desfiada/
https://berna.com.br/catalogo/petiscos/salsichas-para-aperitivo/
https://berna.com.br/catalogo/petiscos/croquete-com-gorgonzola/
https://berna.com.br/catalogo/defumados/kassler/
https://berna.com.br/catalogo/defumados/eisbein-dianteiro/
https://berna.com.br/catalogo/defumados/eisbein-traseiro/
https://berna.com.br/catalogo/defumados/bacon/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5519999762396
https://api.whatsapp.com/send?phone=5519996706003
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511973626516
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511912373350
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511937288187
https://www.facebook.com/bomgostoberna
https://www.instagram.com/berna.oficial/
https://berna.com.br/

